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Prefeitura Municipal de Pejuçara

DOCUMENTOS A SEREM APRESENTADOS PARA PRIMEIRA INSPEÇÃO SANITÁRIA 
· REQUERIMENTO SOLICITANDO VISTORIA;
· CNPJ;
· REPRESENTANTE LEGAL, CPF, TELEFONE;
· CURSO DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ALIMENTOS;
· CROQUI DAS INSTALAÇÕES, REDE DE ÁGUA E ESGOTO;

· CÓPIA DO COMPROVANTE DE PAGAMENTO DA TAXA SANITÁRIA MUNICIPAL OU COMPROVAÇÃO DE MEI;
· CÓPIA DO ALVARÁ DOS BOMBEIROS OU SIMILAR;
· CÓPIA DO ALVARÁ DE LICENÇA MUNICIPAL;
· CÓPIA DE LAUDO DE LIMPEZA DE CAIXA DA ÁGUA (SE HOUVER);
· CÓPIA DE LAUDO DE DEDETIZAÇÃO VÁLIDO;
· LAUDO DE FUNCIONAMENTO DE AUTOCLAVES, RAIO X, ESTUFAS, EQUIPAMENTOS USADOS NA SAÚDE HUMANA E ANIMAL;
· RESPONSABILIDADE TÉCNICA PARA PROFISSIONAIS DA SAÚDE;
· LICENÇA AMBIENTAL QUANDO COUBER, CONFORME CONSEMA n°372/18;
·  ANÁLISE DE ÁGUA, SENDO OBRIGADO A DESINFEÇÃO DA ÁGUA OU CÓPIA DA CONTA DE ÁGUA (CORSAN); 
· PLANILHA DE DESCARTE DOS RESÍDUOS SÓLIDOS;
· OUTROS DOCUMENTOS SOLICITADOS PELA FISCALIZAÇÃO, COMO POR EXEMPLO CÓPIA DAS NOTAS FISCAIS DE AQUISIÇÃO DE INGREDIENTES E INSUMOS.
DOCUMENTOS A SEREM APRESENTADOS PARA INSPEÇÃO SANITÁRIA 30 DIAS ANTES DO VENCIMENTO DO ALVARÁ VIGENTE (RENOVAÇÃO)
· REQUERIMENTO SOLICITANDO VISTORIA;

· CÓPIA DO COMPROVANTE DE PAGAMENTO DA TAXA SANITÁRIA MUNICIPAL OU COMPROVAÇÃO DE MEI;
· CURSO DE BOAS PRÁTICAS DE FABRICAÇÃO PARA ALIMENTOS;
· CÓPIA DO ALVARÁ DOS BOMBEIROS, SE HOUVE ALTERAÇÃO;

· CÓPIA DO ALVARÁ DE LOCALIZAÇÃO, SE HOUVE ALTERAÇÃO;

· CÓPIA DE LAUDO DE LIMPEZA DE CAIXA DA ÁGUA;

· CÓPIA DE LAUDO DE DETETIZAÇÃO;

· LAUDO DE FUNCIONAMENTO DE AUTOCLAVES, RAIO X, ESTUFAS, EQUIPAMENTOS USADOS NA SAÚDE PÚBLICA,

· RESPONSABILIDADE TÉCNICA PARA PROFISSIONAIS DA SAÚDE;
· LICENÇA AMBIENTAL QUANDO COUBER, CONFORME CONSEMA n°372/18;
· PLANILHA DE DESCARTE DOS RESÍDUOS SÓLIDOS;
·  ANÁLISE DE ÁGUA, SENDO OBRIGADO A DESINFEÇÃO DO RESERVATÓRIO DE ÁGUA; 

· OUTROS DOCUMENTOS SOLICITADOS PELA FISCALIZAÇÃO, COMO POR EXEMPLO CÓPIA DAS NOTAS FISCAIS DE AQUISIÇÃO DE INGREDIENTES E INSUMOS.
ORIENTAÇÕES GERAIS
· As paredes devem ser de fácil limpeza e manutenção, lisas e de preferência na cor branca, assim como o forro e o piso;

· Equipamentos preferencialmente em inox e com manutenção em dia;

· Proibido o uso de madeira para contato direto com o alimento;

· Evitar qualquer tipo de madeira no interior do estabelecimento;

· Janelas e aberturas deverão ter a proteção de telas contra insetos nas salas de manipulação/fabricação de alimentos;

· Nas áreas de manipulação/fabricação, faz-se necessário ter duas pias, uma para higienização das mãos e outra para higienização de equipamentos/utensílios/manipulação, com detergente neutro sem odor e papel toalha;
· Banheiros devem ter a disposição sabonete líquido e papel toalha;
· Insumos e ingredientes somente podem ser usados se adquiridos empresas inspecionadas;

· Produtos após abertos, deve ser colocado data de abertura, validade.

· Proibido manter produto em temperatura diferente da indicada pelo fabricante;

· Produtos de fabricação própria deverá conter etiqueta com informações nutricionais, nome, validade e ingredientes;

· Ter álcool 70% a disposição;

· Observar o vencimento dos produtos usados e comercializados;
· Proibido o uso e a venda de produtos sem procedência, clandestinos;
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